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Цель: 
Сформировать систему 
знаний детей о 
производстве хлеба. 
Расширить  
представление о свойствах 
муки. 
 Обогатить 
познавательный 
опыт детей. 
Воспитывать 
уважительное отношение 
к профессии пекаря. 
Прививать бережное 
отношение к хлебу.       



 Мы вспомнили, 
как  мука 

появилась на 
нашем столе 

Выбрали продукты, которые 
нам нужны для выпечки 

хлеба, и конечно в рецепт 
немного добавили своего… 



Ребята выступали в роли 
пекарей. 

Процесс приготовления 
оказался очень увлекательным, 

принять участие захотел 
каждый 

 

-Взбили яйцо 
-Добавили соль, сахар, 

растительное масло, 
воду, дрожжи 

 Добавили муку, просеяв 
ее 
 

 а еще мы 
решили, что наш 

хлеб будет с 
маком 

 



 Дети  ощутили, 
что  при 

добавлении муки 
тесто становилось 

все плотнее и 
плотнее ….  

   
  все тяжелее 
размешивать,  

дети  отметили, что 
пекарь -профессия 

тяжелая 



 Когда тесто 
выстоялось мы 

попросили наших 
любимых поваров 
выпечь наш хлеб 

Готовое тесто  мы 
положили в формы 
и поставив в теплое 

место стали 
наблюдать за тем, 
как тесто дышит и 

поднимается 



Вот такой хлеб у нас 
получился!!!! 

Мы его попробовали сами и 
угостили родителей…… 




